
Kaltes und Warmes bunt gemischt 
Schinken-Champignonomelette mit Kartoffel    6,-- 

Tomaten-Käseomelette mit Kartoffel     6,-- 

Speck mit Ei und Brot        5,-- 

Strammer Max         5,-- 

Kalter Schweinebraten mit Senf und Kren    6,80 

Tiroler Bauernspeck mit Brot und Butter    8,-- 

Fischerwirts Brotzeitteller mit Schnapserl    8,80 

Schweizer Wurstsalat mit Brot      5,50 

Saure Wurst oder Saure Sulze mit Brot     5,50 

Saures Rindfleisch oder Graukäse sauer mit Brot   5,50 

Schinken Käse Toast mit Salatgarnitur     6,-- 

Holzfällertoast: Kleines Schweineschnitzel mit Speck,  

     Zwiebel auf Toastbrot mit Salatgarnitur    9,-- 

Matjesfilet  mit Dilljoghurt, Zwiebel und Kartoffel   6,60 
 

Aus unserem Suppentopf 
Tagessuppe, Frittaten-, Backerbsen-, Nudelsuppe   2,80 

Tiroler Suppentopf mit Rindfleisch, Hühnerfleisch,  

   Nudeln, Würstel und Gemüse      4,90 

Gulaschsuppe mit Brot        4,-- 

Inntaler Knoblauchrahmsuppe mit Schwarzbrotcroutons 4,-- 

Achentaler Kaspressknödelsuppe  in  kräftiger Suppe  4,-- 
 

Für unsere kleinen Gäste 
Mickey mouse: Grillwürstel mit Pommes und Salat   4,50 

Spiderman: chicken wings mit Pommes und Salat    5,-- 

Superman:Wiener Schnitzel mit Pommes und Salat   5,-- 

Batman: Naturschnitzel mit Spätzle und Champignonsauce   4,50 

Donald Duck Spaghettiteller        4;-- 

 

 



Für Schlemmer und Genießer 
ăNeandertaler Steinzeitpfanderlò       12,50 

Schwein, Rind, Leber, Speck, chicken wings , Würstel, Pommes 

ăFeuriges Schlemmerpfanderlò       12,50 

Schwein, Rind, Speck, Gemüse, Pommes, Würstel, Tabasco 

Cordon bleu mit Pommes frites       11,50 

Huftsteak ăHofmeisterò mit Gemüse, Kräuterbutter, Pommes 15,-- 

Pfeffersteak mit grünem Pfeffer und Pommes frites   20,-- 

Hirtenspieß mit Pommes frites       9,-- 

Grillkotelette mit Kräuterbutter, Gemüse und Röstkartoffel    10,-- 
 

Salate und leichte Küche 
Gemischter Salat vom Buffet      3,90 

Portion Knoblauchbrot        2,-- 

Bunte Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen   9,-- 

Bunte Salatplatte mit gegrillten Fischfilets   9,-- 

Bunte Blattsalate mit Apfelscheiben, Nüsse und Tiroler Käse 6,-- 
 

Bodenständig, ursprünglich aus unserem Land 
Tiroler Kasspatzeln mit grünem Salat      7,50 

Kalbsrahmbeuscherl mit Semmelknödel     6,50 

Tiroler Herrengröstel oder Blutwurstgröstel mit Krautsalat  7,50 

Rindsaftgulasch mit Semmelknödel      10,-- 

Wiener Schnitzel mit Kartoffel, Preiselbeeren und grünem Salat  10,-- 

2 Stück Kaspreßknödel mit Salatgarnitur     7,-- 

Gepreßter Kalbskopf gebacken mit Kartoffel und Sc. Tartare 8,-- 

Geröstete Knödel mit Ei und grünem Salat     7,50 

Alm Rösti mit Speck, Käse und Tomaten, dazu Salatgarnitur  7,-- 

Hausgemachte Blut und Leberwurst mit Sauerkraut und Kartoffel 8,-- 

Bauernschlachtplatte mit Sauerkraut und Semmelknödel  12,-- 

Schweinebraten mit Semmelknödel      9,-- 

Gesottenes Ochsenfleisch mit buntem Gemüse, Kren und Kartoffel 9,--  



 

Gebirgsforellen und andere Fische aus dem 

Kalter, aus dem See und aus dem Meer 
Forelle Müllerin mit Mandelbutter und Kartoffel    13,-- 

Forelle blau mit zerlassener Butter und Sahnekren, Kartoffel 13,-- 

Achenseesaibling  mit Knoblauchbutter und Kartoffel   14,-- 

Schollenfilet ăWiener Artò mit Sc. Tartare und Kartoffel  9,-- 

Fischgrillteller mit Zitronenbutter und Kräuterkartoffel   13,50 

Seehechtfilet gegrillt mit getrockneten Tomaten und Kartoffel 10,90 

Hausgeräucherte Forelle mit Sahnekren und Brot    8,-- 
 

Wildbret aus heimischen Wäldern und der 

hauseigenen Jagd 
Waidmannspfanderl ăSt Hubertusò mit Semmelknödel  13,50 

Wildragout, Hirschbraten, Hirschwurst, gegr. Wild, Speck, Preiselbeeren 

Hirschrahmbraten mit Butterspätzle, Grillspeck, 

Apfelrotkraut und  Preiselbeeren       13,-- 

Wildragout mit Semmelknödel, Grillspeck und Preiselbeeren  10,50 

Gamsbraten ăWildmeister Florianò 

   mit Rotwein-Wacholder-Specksauce und Kräuterkartoffel  13,50 
 

Mehlspeisen 
Germknödel mit Vanillesauce und Mohnzucker  

   oder mit Butter und Mohnzucker       5,-- 

Wiener Kaiserschmarren mit Apfelmus      7,50 

Topfenpalatschinken mit Vanillesauce      7,-- 

2 Stück Eispalatschinken mit Schokosauce     7,50 

Apfelstrudel oder Topfenstrudelmit Vanillesauce    4,50 

Salzburger Nockerl (Wartezeit ca 25 min)     10,-- 

4 Stück ăApfelkiachlò mit Vanilleeis und Sahne    6,-- 

Diverse Kuchen und Toren aus unserer Vitrine 


